TIRAMISU
PAIN PERDU NUTELLA

MOELLEUX AU CHOCOLAT

LES CHOUCHOUS REYS
FEUILLETE A LA PISTACHE

ASSIETTE DE FRUITS DE SAISON

CAFE OU THE GOURMAND

7°

2, avenue de la closerie - 91090 Lisses
+33(0) 18604 21 33

contact@maisonreys.com

SO0 SUIVEZ-NOUS ! SO00000

lereys91 & e reys91

Produits allergénes : consultez I'information disponible a I'accueil du SOOOOOOOOOS
restaurant.

Nos viandes sont d’origine France, Hollande, Allemagne, Argentine, M E N U
Royaume-Uni et europeenne.

Par volonte d'informer au mieux notre clientéle, nous tenons a disposition
les documents d’origine pouvant attester de la tragabilité de nos viandes
bovines.

SOOI

Nos chefs se tiennent a votre disposition pour toutes intolérances
alimentaires (sans gluten, sans lactose, vegan).

Prix nets en euros, service compris.




LES ENTREES

TOMATES CHERRY & BURRATA . 14
Tomates cerises et burrata

CARPACCIO DE BCEUF 19
Fines tranches de filet de boeuf, roquettes,
parmesan et pignons de pin

MINI TACOS BCEUF ... 18

Trio de tacos au filet de boeuf mariné et cheddar

DYNAMITE SHRIMPS .. 17

Crevettes croustillantes et sauce piquante

MINI BURGER TRUFFE 19
Trio de mini burger a la viande hachée de boeuf
et creme de truffe

= MEZZE DU CHEF Assortiment froid ... V78—

BABAGANUS GIRIT
Aubergines grillées, poivrons, Fromage turc, basilic frais,
ail et persil pistache, noix, persil, ail,
sésame noir et huile d’olive
HOUMOUS
Purée de polis chiches TARATOR
et huile d’olive Carottes, yaourt a l'ail
et mayonnaise
TZATZIKI

Yaourt grec, concombre,
menthe et ail

LES SALADES

W Plat végetarien

= REYS 17

Salade verte, extrait de grenade, tomates séchées,
fromage Tulum, pommes vertes, figues, abricots secs,
noix, raisins secs et pignons de pin

CESAR 17

Salade romaine, poulet, tomates cerises, croUtons et parmesan

AVOCAD OB EEF. 3 S:ie Wi o L oW Vi (R o L v e 19
Salade verte, tomates cerises, boeuf fume, avocat,
oignons rouges, noix, figues séchées et parmesan

* HONEY . 16

Salade verte, fromage de chévre pané, tomates cerises,
feta, oranges, noix, pignons de pin et miel

LES PLATS

SOURIS D’AGNEAU ... 32

Purée de pommes de terre maison et sauce du chef

BCEUF PARISIEN 377
Filet de boeuf, asperges, épinards aux champignons,
sauce café de Paris et frites maison

LES LAMELLES ... : 32

Fines tranches de boeuf, sauce cheddar et frites maison

BEERIRIBSE" s2le v Teb s, -2 5 Mesdie ¥ on st A i L ol 32

Cotes levées de boeuf sur lit de purée et léegumes de saison

RIGATONI A LA TRUFFE 17

Creme de truffe et parmesan

PENNE PESTO .. . 16

Pesto de basilic, caeur de burrata et pignons de pin

SAUMON CURCUMA 28
Pavé de saumon “Label Rouge” accompagné d’une poélée
de legumes de saison et sauce citronnée

BURGER REYS 30
Tranches de filet de boeuf, salade verte, tomates,
cornichons, oignons carameélisés, sauce cheddar et frites maison

STEAKHOUSE BURGER . 22
Viandes hachées beeuf 180g, salade verte, tomates,

tranches de baeuf fume, cornichons, oignons caraméliseés

et frites maison

CHICKEN BURGER 19
Tranches de filet de poulet, salade verte, tomates, cornichons,
oignons caramélisés, sauce cheddar et frites maison

GARNITURES & SAUCES  coocooocoooooocoocooooocos

GARNITURES : frites maison, poélée de legumes, purée de pomme
de terre, épinards aux champignons, riz

SAUCES : poivre, béarnaise, roquefort, Reys, café de Paris*

SUPPLEMENT GARNITURE
SUPPLEMENT SAUCE .. ... . 2 “supplément sauce café de Paris 4

LES GRILLADES REYS

“BLACK ANGUS”
servies avec 2 garnitures et 1 sauce au choix

ENTRECOTE 350G ... 36
COTE DE BCEUF 400G . 44
LOKUM 200G 35
COTELETTES D’AGNEAU 29
SITEAK &CHEESE .| SSSSSESC . . | SESSEENE . s . 28
Viande hachée fourrée a la mozzarella et sauce cheddar

BROCHETTE DE POULET 21
GRILLADE MIXTE SELON SELECTION DU CHEF

1 personne 2.8
2 personnes 55

= LES VIANDES A PARTAGER -

“BLACK ANGUS”
servies avec 3 garnitures et 3 sauces au choix

REYS SPECIAL : 100

Tranches de filet de boeuf d’exception cuit dans son beurre

TOMAHAWK 120

Piece de cote de baeuf découpée a table

CARRE D’AGNEAU ENTIER 110

Piéce de cote d’agneau découpée a table

ASSADQ L T N e R (S R e SR SR e 115

Ribs de boeuf cuit au four pendaﬁt 8 heures

_—*PRESTIGE *

GOLD REYS STEAK 300
GOLD TOMAHAWK STEAK 300
GOLD CARRE D’AGNEAU 300




